
Προζυμένιο Ψωμί 3,5
Ελαιόλαδο, ανθός αλατιού 

Sourdough bread, EVOO, sea salt flakes 

Μαριναρισμένες Ελιές 4,5
Marinated Local olives

ΑΛΟΙΦΕΣ / SPREADS
Ταραμάς / Λαδί Λεμονιού / Άνηθο 
Cured Cod Roe spread / Lemon oil / Dill

Τυροκαυτερή / Πιπεριά Φλωρίνης / Καπνιστή πάπρικα 
Spicy cheese spread / “Florina” Peppers / Smoked paprika

Τζατζίκι / Αγγούρι Κνωσού / Δυόσμο 
“Tzatziki” with local yogurt / Cretan cucumber / Spearmint 

Όλες οι αλοιφές συνοδεύονται με πιτάκια 
All spreads are served with pita bread 
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ΚΥΡΙΩΣ / MAIN 
Γαρίδες πετάλι / Τσίλι / πιπερόριζα / Λαδολέμονο 
Spatchcock Jumbo Shrimps / Chili / Ginger / Lemon dressing 

Ψητό καλαμάρι / Φρέσκα Μυρωδικά / Λαδολέμονο
Grilled Calamari / Local fresh herbs / Lemon dressing 

Λιγκουίνι Σφυρίδα / Ζωμός Σφυρίδας / Ντοματίνια κονφί 
Grouper Linguine / Tomato confit

Γιουβέτσι γαρίδας / Μπίσκ / Κολοκύθι 
Shrimp orzo / Bisque / Zucchini 

Νανάκι κοτόπουλο / jus / Θυμάρι / Λεμόνι 
Baby corn fed chicken / Chicken jus / Thyme / Lemon 

Σουβλάκι Μαύρου χοίρου / Labneh / Λαδόπιτα Ρόδου 
Iberico Pork skewer / Labneh / Oil pita bread from Rhodes

Μοσχαρίσια κοπή ημέρας 
Beef cut of the day, Inquire for price (based on weight and beef cut)

Ψάρι ημέρας στα κάρβουνα (τιμή με το κιλό) 
Catch of the day price by kilo

ΓΛΥΚΑ/DESSERTS
Πορτοκαλόπιτα / Σορμπέ Πορτοκάλι 

Traditional orange pie / Sorbet Orange 

Τάρτα σοκολάτας / Παγωτό φυστίκι
Chocolate tart / Pistacchio ice cream 

Παγωτό
Variety of ice cream tastes

ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS
Χωριάτικη / Φέτα ΠΟΠ / Κάπαρη Πάρου 
“Choriatiki” salad / Feta cheese / Capers from Paros 

“Παριανή” / Ντοματίνια / Ξινομυζήθρα / Λεμόνι κονφί 
Local Baby plum Tomatoes / “Xinomizithra”
from Paros / Lemon confi 

Μαρουλοσαλάτα / Άνηθο / Ραπάνι / Πίκλα πράσινη
πιπεριά / Πιπερόριζα 
Lettuce salad / Dill / Radishes / Spicy pickle pepper /
Lemon ginger dressing 
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ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ  / SIDES

 Τηγανίτες πατάτες / French fries 
Πατάτες baby / Baby potatoes 

Κολοκυθάκια ψητά / Grilled zucchini 
Χόρτα εποχής / Seasonal wild greens
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ΟΡΕΚΤΙΚΑ / STARTERS
Σπανακοτυρόπιτα / Γιαούρτι / Δυόσμο 

Spinach cheese pie / Yogurt  / Spearmint 

Χειροποίητα Ντολμαδάκια στην Φωτιά /
Γιαούρτι πικάντικο / Σταφίδα / Κουκουνάρι 

Stuffed vine leafs / Spicy yoghurt / Raisins / Pine nut

Καρπάτσιο Μοσχάρι / Μοσχολέμονο/Γκρέιπφρουτ/
Σαν Μιχάλη Σύρου 

Beef Carpaccio / Lime/Grapefruit/San Michali Syrou 

Κεφτέδες μοσχάρι / Καπνιστό γιαούρτι / Ντομάτα 
Beef meatballs / Smoked yogurt / Tomato chutney 

Carpaccio ψάρι ημέρας / Εσπεριδοειδή / Πράσινο τσίλι / Ελαιόλαδο
Catch of the day carpaccio / Citrus / Green chili / EVOO

 
Φάβα Σαντορίνης / Καπνιστό χέλι / Γλυκό τσίλι / Κάπαρη 

“Santorini” Fava cream / Smoked eel / Caper sweet chili dressing 
 

Χταπόδι ψητό / Ελιές / Καπαρόμηλα / Ρίγανη / Ξύδι 
Grilled octopus / Olives / Capers / Oregano / Vinegar 

Γαρίδες σαγανάκι / Σαφράν / Φέτα 
Shrimps “saganaki” / Saffron / Feta cheese

Καλαμάρι / Φρέσκια ρίγανη / Λεμόνι
Fried squid / Fresh oregano / Lemon 

Αχινοσαλάτα / Ελαιόλαδο / Λεμόνι
Fresh sea urchin / EVOO / Lemon 
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